
             

 

MENU WESELNE – 160,00 złotych/osobę 

OBIAD
- rosół z makaronem
- rolada wołowa
- kotlet po szwajcarsku (szynka, ser)
- udko z indyka
- udko z kaczki
- polędwiczki wieprzowe z śliwkami
- kluski białe,czarne
- ziemniaczki
- księżyce ziemniaczane
- kapusta czerwona
- sałatka  buraczana
- surówka z selera
- sałata zielona z pomidorami w sosie vinegret

DESER
- kopa w pucharkach
- kawa, herbata
- woda stołowa
- owoce

ZIMNA     PŁYTA  
- roladki szynkowe z szparagami
- ozorki wołowe nw galarecie
- schab pod galaretą
- pieczeń wołowa nadziewana serem i boczkiem
- polędwiczki wp z orzechami
- łosoś w galarecie
- matiasy śledziowe w sosie salsa
- matiasy śledziowe w oleju
- befsztyk tatarski
- boczek w ziołach
- pasztet w cieście francuskim
- półmiski wędlin
- półmiski serów
- sałatka szopska z serem wędzony,
- sałatka grecka
- sałatka brokułowa
- sałatka piracka 



- pieczywo
- masło

KOLACJA
- pikantne łódeczki
- medaliony z indyka w  płatkach migdałowych
- pstrąg z rusztu
- szaszłyk z polędwiczki wieprzowej
- frytki
- ryż z warzywami
- sałatka jarzynowa
- surówka z kapusty białej
- surówka z kapusty czerwonej

KOLACJA2
- żurek śląski
- bigos myśliwski


