
MENU WESELNE – 170,00 złotych/osobę 
OBIAD
- rosół z makaronem
- rolada wołowa
- rolada wieprzowa
- udko z gęsi
- udko z kaczki
- filet z kurczaka z warzywami w panierce
- polędwiczka wieprzowa z suszonymi pomidorami i mozarellą
- kapusta czerwona
- kapusta zasmażana
- ćwikła z chrzanem
- surówka z białej kapusty
- kluski białe,czarne
- ziemniaczki
- księżyce ziemniaczane

DESER
- tiramisu
- owoce
- kawa,herbata
- woda stołowa

ZIMNA     PŁYTA  
- półmiski serów
- półmiski wędlin swojskich
- kurczak w zalewie octowej
- polędwiczki pawie oczka
- schab po sztygarsku
- schab po staropolsku
- pieczeń wołowa z nadzieniem grzybowym
- galantyna z kurczaka
- tatar z łososia
- befsztyk tatarski
- tymbalik drobiowy
- ozorki w galarecie
- sandacz pod auszpikiem
- matiasy śledziowe w sosie salsa
- matiasy śledziowe w oleju
- matiasy śledziowe w śmietanie
- sałatka tortelini
- sałatka grecka



- sałatka nicejska
- sałatka z krewetkami w sosie jogurtowo-cytrynowym
- pieczywo
- masło

KOLACJA     
- filet z kurczaka z brokułami zapiekany serem
- golonko pieczone
- pałeczki z kurczaka w pikantnej panierce
- steki z łososia
- sakwy wieprzowe z nadzieniem
- frytki
- ryż z warzywami
- sałatka jarzynowa
- surówka z kapusty pekinskiej
- pomidorki z cebulką i oliwkami

KOLACJA     2  
- bulion czosnkowy z pasztecikiem
- bogracz
- bigos


